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Sesenta euros de paga al dia por
recoger la uva en la Ribeira Sacra

Comienzan

las contrataciones
para la préxima
camparia en la
denominacion

de origen

MIRIAM SALGADO, F.A.
MONFORTE / LA VOZ

Cada vez son mis las personas
que se deciden no solo por ve-
ranear en la Ribeira Sacra, sino
también por conocer, de primera
mano, qué es participar en la pro-
ducci6n de vino con denomina-
cién de origen, en especial tinto,
en los escalonados vifiedos de la
zona. Este afio la situacién no va
a cambiar pese a que la madura-
ci6n de las vides sea mis répida
de lo esperado y haya que empe-
zar a recoger las uvas de las ce-
pas a finales de agosto para no
dejar que se pasen.

El consejo regulador de la Ri-
beira Sacra es el que se encarga
de garantizar el origen del pro-
ducto. También gestiona la ins-
cripcién de las bodegas de lazo-
na, sumando este afio un total
de 89. «Las bodegas tienen que
inscribirse aqui, después ellas
se ocupan por su cuenta de ges-
tionar las contrataciones para la
época de la vendimiay, explica
una de las trabajadoras del Con-

Vendimia en las riberas del Sil en la

sobre las contrataciones.

José Maria Prieto, propietario
de Bodegas Régoa, explica que
este afio espera contratar a cer-
ca de veinticinco personas. «La
mayoria es gente conocida y de
la zona, ya que el trabajo en la
vifia es complicado, aunque pa-
ra el transporte de las cajas no-
sotros contamos con railes». En
Bodegas Régoa se espera recoger
unos 50.000 kilos, que se irdn re-
partiendo en cajas de diez. Cada
jornada se pagaré en torno a los
euros.

sejo. Una vez inscritas, las bo-
degas podran optar a conseguir
la certificacién de sus produc-
tos tras cumplir con una serie
de controles. De esta forma, que-
dan en manos de los duefios de
las bodegas todas las decisiones

Gesti6n externa

Dentro de la subzona de Aman-
di, la bodega Val da Lenda, més
pequefia que la anterior, este afio
recurrird ala contratacién de dos
0 cuatro personas que no seran

rr uiz; de Vilacha de Salvadur, en A Pobra do BII6n. ROI FERNANDEZ

La demanda
para ser turista
y vendimiador
con el Vifiobus
no deja de crecer

Aprovechando el aumento de tu-
ristas que la Ribeira Sacra est4 vi-
viendo, se han ido creando dis-
tintas actividades que van més
alld de un paseo en catamarin
o de una ruta por alguno de los
paisajes de la zona. Este es el ca-
so del Vifiobiis, que no solo per-
mite el acercamiento a distintas
bodegas, sino que pone a dispo-
sicién de cualquiera la posibili-
dad de participar en el proceso
de produccién del vino.

Los visitantes, ademés de dis-
frutar de un destino enoturisti-
co, viven la experiencia de for-
mar parte del proceso de produc-
cién del vino. Durante unas ho-
ras recogen la uvas al estilo de la
denominada viticultura heroica.
Alexandra Seara, gerente del con-
sorcio de turismo, explica que el
nidmero de personas interesadas
por este tipo de actividades no

H : : tar a gente que no es de lazona  ha parado de aumentar desde que
La diferencia y buscamos que trabajen bieny empezaron. «Para el Vifiobis de
salarial entre los que aguanten el calor sin proble- la vendimia recibimos entre 250
masy, aclara el propietario. ¥ 300 personas, pero nos llaman
cortadores y los Carmen Miguel se decidié por  casi 700 para pedir plaza, co-
i que cargan ronda hacer la vendimia en la bodega menta la gerente. Para Seara, los
i los cuarenta euros  Régoa Recuerdaquesiemprelle-  clientes terminan la experiencia
gaba a la vifia de madrugaday satisfechos. «En general se lo pa-
que al mediodia se jbaa casaa san muy bien, por eso los que
conocidos o familiares, yaquela descansar. Los cinco gruposque  vienen una vez suelen repetir al
gestién recaerd en una empresa  habia se encargaban de cortar,la  afio siguiente. Ademas, mante-
externa. Victor, su duefio, acla- gran mayoriade ellos,erandela nemos el contacto. Cuando ter-
ra que los pagos seran distintos  zona. Cada dia, uno de los gru- mina el proceso de elaboracién
segtn la funcién que desempe-  pos tenia que quedarse porlatar- de vino, se les envia una botella
fien. «En torno a los sesenta eu-  de para descargar tractores, lim-  de labodega en la que han esta-
ros para los que corten y sobre piar y clasificar. «<A mi hacer la  do trabajando», indica.
los cien si acarreany, dimia me 6, pero can- Lamayoria de las personas que
Pararecoger la cosechade es- samucho. Aunque no tengasque optan por €l Vifiobis son galle-
te afio Fernando Gonzélez,dela  trabajar todo el dia ni cargar con  gas, sobre todo de A Corufia, aun-
bodega Adega ubicadaenDoade, las cajas, el cuerpo lo nota, pe-  que también se deja notar la pre-
contard con veinte o veinticinco  ro yo creo que merece la pena»,  sencia de gente de las comunida-
trabajadores. «Solemos contra- confiesa. des limitrofes.

El consorcio de turismo prevé
un 90% de ocupacién media en los
alojamientos de la zona para este mes

F. ALBO DATA / AGENCIA

El consorcio de la Ribeira Sacra
prevé una ocupaciéon media del
90% en la totalidad de los aloja-
mientos turisticos del territorio
para este mes, segun las reser-
vas realizadas hasta ahora para
este periodo. De acuerdo con es-
tos datos, los mayores niveles de
ocupacién se esperan en los es-
tablecimientos de turismo rural,
con un 97% los fines de semana
y un 92% en dias laborables. En
segundo lugar se sitiian los hote-
les de tres y cuatro estrellas, con
un 96% de ocupaci6n los fines de
semana y un 92% en jornadas la-
borables. En los dem4s estable-
cimientos se espera un 82% pa-

ra los fines de semana y un 77%
en laborables.

Lagerencia del consorcio sefia-
la por otro lado que, segtin estas
previsiones, la ion experi-

to al afio pasado y de un 20% con
respecto al 2015. El nivel de ocu-
pacién el dltimo mes fue del 87%
en fines de semana y del 78% en
laborabl

mentar4 un notable incremento
con respecto al mismo periodo
del afio pasado, en el que la ocu-
pacién media total fue de un 81%.

Incremento en julio

En cuanto al mes pasado —sefia-
lan por otro lado desde el con-
sorcio turistico—, también se re-
gistré un crecimiento en com-
paracién con julio del 2016. La
ocupacién media de este perfo-
do fue de un 83%, lo que supone
un aumento del 16% con respec-

Los datos de julio indican asi-
mismo que en los hoteles de tres
y cuatro estrellas, la media total
de ocupacién fue del 94%. En fi-
nes de semana y festivos, este
sector tuvo ocupadas el 96% y el
93%, de sus plaas, mientras que
las previsiones hechas a finales
de julio apuntaban a un 85% y un
78%. En casas de turismo rural, la
media total fue del 78%. En fines
de semana alcanz6 el 86% y en
laborables, el 70%. En este caso
los resultados también fueron su-

En hoteles como el Augas Santas, en Pantén, se esperan ocupaciones
de hasta un 97% para los fines de semana . RoI FERNANDEZ

periores a las previsiones de ju-
nio, que eran respectivamente de
un 78% y un 65%. Por lo que res-
pecta a los demas alojamientos,
la media total de ocupacién fue

del 76%. En fines de semana se
registré un 79% y el laborables,
un 73%. Las previsiones realiza-
das el mes anterior apuntaban a
un 63% y un 47%.
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Racimos de

Tiempo de uvas
en pleno agosto

» Las altas temperaturas de junio hicieron
madurar los racimos un mes antes y ya estan
en lasfruterias a un precio asequible

NO ESTAMOS EN septiembre
aunque lo . Las tempera-
turas frescas y los dias nublados
campan a sus anchas en esta pri-
mera quincena de agosto que esta.
a punto de terminar, en la que
también lasvides de la Ribeira Sa-
cra tienen ya a punto sus racimos
listos para ser cortados.

Lo que sucede en Lugo no es
insélito. En otras comunidades
como La Rioja o Castilla-La Man-
cha esta ocurriendo tres cuartos
delomismo hasta el puntode que
ya comenzaron la temporada de
vendimia, lo que no deja de sor-
prender ya que llega un mes antes
delo habitual.

Como consecuencia de este
cambio dimético, lasuvas—blan-
cas 0 negras— ya estan en la fru-
teria. Son del pais y el precio re-

=

Bonito para
conserva

Elbonitodel norte *
estd de temporada
y compensa com-
prarlo entero para
hacer conservas
paratodoelafio.

Precios
CARNICERIA  FRUTERIA
~Corders 840 gPeladilo 150

#Pechuga O #Melén 160

Eol e ooistaao LD
#Filetet. 1T QM:do;otén‘_l.7S
PESCADERIA HORTALIZAS

#Merluza 1190 ¢Tomate 175
#Bonito 1590 ¢lechuga 075

«jurel” 590 =juda 325
#Rape 1390 ¢Pimientov. 290

Precos en el mercado dz Lugo
Un kilo

1,50

sulta muy asequible para todos los
bolsillos. Las blancasestina 2,25
euros, el kilo, ylasnegras, a 1,50.
Nada que ver tampoco con los pre-
cios desorbitados de las uvas otros
afios por estas mismas fechas.

La uva es uno de los alimentos
mas versatiles puesto que de ella
se extrae el vino y el mosto, ade-
mas de comerla como fruta. Pero,
ademds, admite muiltiples usos
en la cocina. Por ejemplo, se pue-
de hacer mermelada, se pueden
degustar bafiadas en chocolate
fundido, también en pinchos con
queso, membrillo y ditiles 0 en
tarta de hojaldre con una crema
pastelera de base.

A nivel nutritivo, una de las
principales caracteristicas de las
uvas es que poseen un gran po-
der antioxidante, lo que ayuda a
combatir los radicales libres que
son los principales causantes del
envejecimiento del cutis.

Lasuvas también son una fuen-
tedevitamina B3y de mineralesy
oligoelementos como el calcio, el
magnesio, el fésforo y el potasio.

Su ingesta se recomienda, asi-
mismo, para combatir la hiper-
tensién arterial asi como para
prevenir la formacién de catara-
tas. En cambio, se desaconseja
su consumo entre los diabéticos
debido, fundamentalmente, a su
alto contenido en azicar.

Conejo, una
carne barata

Barata, ricay con
pocagrasa. Esas
tres cualidades
las tiene la came
deconejo.A6,60
euros, el kilo.
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& H s ? Fuegos del rio Accidente
La sesién que cierra las Herido el conductor de
u og a B emu g fiestas podrd celebrarse, una gra al despefiarse
pero sin arrojar cartuchos por una zona de vifiedos
¥ al cauce del Cabe de Chantada
) Pag.3 Pag.4
Ribeira S | dimia &GEes”
. dCra €ncara la vendimila  eadifeenci
s ~ : o . en la maduracién
mas madrugadora de su historia  eweisiy:
: : : ribera de Chantada
Silice Viticultores abre este sabado la recogida de la uva en dos vifias de Amandi ;
s El consejo regulador da por sen-

tado que habra permisos puntua-
mm/ T les para que se vendimien vifie-

dos en pleno agosto. Algunas bo-
Tal dia como hoy del pasado afio, degassibﬂldad,se mmmqumrﬁ:?ennﬁ;e:n}aop:t;
el pedrisco se llev6 por delante formalizaron sus peticiones. Al-
400.000 kilos de uva en la ribe- gueira sopesa la posibilidad de
ra de Doade. Los viticultores de recoger este mes uva blanca en
la subzona de Amandi, a la que la zona de A Abeleda. Tampoco
pertenecen las vifias afectadas descarta realizar alguna pasada
por af;uel]a grammda, miran es- en las variedades tintas en las vi-
tos dias de reojo para el cielo ca- fias donde se alcanza una madu-

da vez que asoma una nube. Su
inquietud parece mis justificada
que nunca. Si todo va bien, an-
tes de una semana habré uvas a
salvo de posibles tormentas. En
pleno mes de agosto, arrancaran
las primeras fermentaciones al
abrigo de las bodegas. Silice Vi-
ticultores abrira el préximo si-
bado la vendimia en las parcelas
de As Lobeiras (Barantes) y Mei-
xeman (Doade).

Por decisién de la bodega, los
vinos de Silice Viticultores no
se someten a la certificacion del

ia en As Lobeiras, donde se recogera la uva el préximo sabado

Imagen de archivo de una

rez 6ptima. Por su parte, labode-
ga familiar de Carlos Fernindez,
también de Amandi, tiene inten-
ci6n de realizar la vendimia en
A Frieira el 27 de agosto.

Hastala fecha, la vendimiadel .

2015 habia sido 1a més precoz en
lahistoria de la denominacién de
origen. Ese afio se abri6 un 29 de
agosto en una vifia de Amandi
cuya produccién se destina a la
marca Lucenza. A dia siguiente
se recogieron las uvas en la vifia
de A Frieira. Al igual que ahora,

" larecoleccién se adelant6 con el

consejo regulador de Ribeira Sa- 3 fin de evitar un exceso de grado
cra. Los vifiedos de los que pro- recogidas al mismo tiempo. Ené- “alcohélico en los vinos.
cede la uva, sin embargo, forman CIFRAS logos y bodegueros coinciden en EL DILEMA e llega
parte de la denominacién de ori- 3 sefalar que «lo ideal» seria una lluvia que no
gen y estan inscritas en ella. No 5585 306 kllOS dimia en varias pasadas. Pe- Hay Ir_la.durez . Lasnoches frescas de las dltimas
suelen hacer lavendimiadeuna  Produccién del 2016 ro muy pocos est4n dispuestos a alcohohca, pero semanas le vinieron bien ala uva
sol.a vez, y creen que este ailo  Pese a los ataques de mil«?lu_, asumir el sobrecoste que impli- ;_también fen(‘)lica? en ]a zona del Sil, donde mdu—
existen razones de sobra para no fue de las peores vend ca este ra siempre antes que en la ribe-
mantener este criterio. en Ribeira Sacra. La mas esca- Los vinos de Silice Viticultores ra del Mifio. Lo ideal ahora serfa
«Vamos a empezar- por el sade los dltimos diez afios fue  Se mueven en una gama de pre-  Los enélogos se muestran pru-  algiin dia de lluvia para que las
merenzao y la mencia que esté la del 2008, cuando se cose- cios media-alta, que facilita que dentesmaladelantnde laven- cepas se recuperen de la sequia,
bien madura. El resto se ird = charon 3.975.314 kilos de uva se pueda seguir esa pauta enla  dimia. El de de > O se perci-
cogiendo en leccién de la uva. «Cada si- indicador del grado alcohéhco, be estrés hidrico en los vifiedos.
yelbrancellaoquedaparaelﬁ- tio tiene un ritmo de maduracién, es alto en muchas vifias de lari- Pese a todo, este afio las genera-
nal» explica Carlos Rodriguez, consiguieron salvarlamayor par-  incluso hay diferencias dentrode  bera del Sil. Pero hay otramadu-  lizaciones tienen menos senti-
impulsor, junto con su hermano  te delacosecha. Lasuvasnolle- una misma vifia. Este afio posx- rez, la fenélica, no menos impor-  do que nunca a la hora de reco-
Juan Manuel y el endlogo Fre- garon en muchos casos de for- bl sean mas tante, para fijar la recogidade la  mendar fechas para el inicio de la
di Torres, de Silice Viticultores. ma pareja al envero, momento sefala Carlos Rodriguez. A es- uva.Lamadurezalcohélicasede- vendimia. Mientras en el Sil hay
Las fuertes heladas que sere-  enel que cogen colory que mar- tas alturas, tienen claro que hay  tecta por la creciente concentra-  muestreos préximos a los trece
gistraron a comienzos de mayo ca la cuenta atrds para la vendi- uva que no puede «Co- ciénde elfruto.Lafe- grados de alcohol, las uvas toda-
condicionaron el ritmo de madu-.  mia. Esa disparidad implicaque mo dice nuestro en6logo, esti . nélica por la paulatina pérdidade  via no acabaron de pintar en mu-
racién incluso en las vifias que tampoco estarén listas para ser  al dentey, apunta el bodeg durezay en las pepi chas vifias de Chantada.
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EN AGENDA b Festival do Castro _
“Pantén acoge hoy desde las 11.00 horas un variado programa de actividades y conciertos

Ribeira Sacra

intenso propiciado por los aires de
las montafias en las que sus pro-
CACAOor A€ 15 Productores acwsmsmn se
e mieles posan al lado de cervezas
2 artesanas de trigo (blanca), espel-
ecologicos muestran sus e
miel (tostada). Cada una de ellas
: homenajea a una figura femeni-
cosechas en Monforte po enle
A Saraleirés, Concepcién Arenal,
‘ Rosalfa de Castro y Maruja Mallo,
! de manera respectiva.
» La feria Agora Verde, llevada a cabo porel 12 ecolégica de Monforte comien- - Las conservas naturales y patés
s 28 Kl za con las especiales empanadas  ecolégicos de Terra de Baronceli
Craega,’abno SuS puertas con éito depublico & proadeioremes on disstio: Lo plonts medicirilsdeHierbin
y volvera a estar hoy en la Rta Cardenal es muy original —as hay con for-  de Caaveiro completan una expo-
; madepezovieira—yelinteriorse  siciénideal paralosamantesdela
» Empanadas de algas, cervezasartesanaso . componedeberberecho, mejillén,  ecologfa. El caloracompaii6a una
i = 5 atiin o productos veganos. primera jornada en la que fueron
mieles de montana forman parte del variado Parte de los sabores propios de  muchoslos visitantes que se inte-
- 2 i la zona lo aporte Caurelor consus  resaron por las ofertas de los cose-
abanico de articulos que pueden adquirirse iy S ot e
en almibar y silvestres. Cosechas  productos sin gluten también for-
MIGUEL PINEIRO huerta que protagonizan el certa-  de O Courel elaboradas en Quiro-  man del interesante abani-
# ribeirasacra@elprogreso.es men, que se cierra hoy. ga, aligual que las mielesde cas-  co dealimentos desarrollados con
MONFORTE. La ciudad del Cabe Alrededor de 15 cosecheros ga-  tafio o polen presentadasenlos  materia prima completamente
estd inmersa en un guifio ala  llegos han llevado sus muestras, ~ puestos de Apega. Alli también  natural y gallega, como castafias
agricultura ecolégica. La feria  basadasenelrespetoalanatura-  se acomodan tartas de Candea  onueces.
Agora Verde, organizada porel lezay el gusto porloautéctono,a  do Mifio, de Chantada, asf como Los terribles atentados ocurri-
Consello Regu]ador de Agricultu-  Monforte. Elpumomsta]adnpor huevos ecolégicos, galletas ajos  dos en Barcelona provocaron la
1a Ecoléxica de Galicia (Craega), el propio Craegaal comienzodela  negros o galletas nat suspensién dela inauguracién ofi-
invadedesdeayerlaRiia Cardenal  feria permite al visitante degus- Lasrmelesoonsutuymunele cial dela feria Agora Verde. Perola
con empanadas de algas, cerve-  tar varios alimentos de este tipo,  mento esencial de Agora Verde.  actividad no se ha detenido. Hoy
zas artesanas, suculentos patés  como arandanos o café. Las de Savoral son densas y muy  escribira su segundo y definitivo
y mermeladas o productos de la Elintensoviajeporlaagricultu-  concentradas, con un sabormuy  episodio.
busca wsxbxhzarla accién de di-

Taboada albergara manana en la alameda la
proyeccion de la pelicula ‘A praia dos afogados’

DELEGACION
TABOADA. La alameda de Taboada
serd el escenario en el que se emi-
tird mafiana la pelicula ‘A praia
dos afogados’. El filme esta dirigi-
do por Gerardo Herraron y basado
en una novela negra homénima
escrita por Domingo Villar.

La proyeccién comenzard a las

22.00 horas. La actividad estd en-
marcada en el programa Redeci-
nema, realizado porla Conselleria
de Cultura de la Xunta de Galicia.
‘Maimifio e o espello méxico’ esla
otra pelicula que se emitird como
parte de este programa.

La pelicula, que abarca los gé-
neros del drama y del suspense,
estd izada por Luis Zahe-
ra, Celia Freijeiro, Celso Bugallo,

Pedro Alonso y Marta Larralde.
Rodada y ambientada en Gali-
cia, la entrada para ver ‘A praia
dos afogados’ (que se estren6 en
€l 2015) es completamente libre y
gratuita. En caso de lluvia, la ac-
tividad se trasladaré a la casa de
la cultura.

Esta iniciativa pretende promo-
ver el uso del gallego en las activi-
dades lidicas y de ocio. También

niegas de los municipios. Otrode
los objetivos es apoyar y promover
laindustria cultural y audiovisual
de Galicia.

Taboada no seré el tinico muni-
cipio lucense en el que se proyecte
‘A praia dos afogados’. También
podré verse en los ayuntamientos
de Foz y Mondoiiedo, asi como en
otras localidades de Galicia.

‘Dos bodegas de
la Ribeira Sacra
comenzaran las
vendimias el

proximo martes

» Laescasezde lluviay
las altas temperaturas
ha provocado el adelanto
envarias firmas de la
denominacién de origen

DELEGACION
MONEORIE. Este afiolas ven-
dimias dardn comienzo este
fin de semana, en dos bode-
gas. Asilo notificé el consello
regulador de la Ribeira Sacra.
- El martes la recogida se
llevara a cabo en las bodegas
de Eladio Martinez «Anzio» y
Adegas Algueiras, ambas per-
tenecientes a la subzona de
Amandi, en el municipio de
Sober.

Asimismo, mientras algu-
nas bodegas dan comienzo a
sus labores de recoleccién, los
técnicos del consello regulador
siguen recogiendo muestras
de las diversas variedades de
uva para completar los contro-
les de maduracién en las cin-
co subzonas pertenecientes a
la denominacién de origen.
Estos seguimientos serdn de-
terminantes para conocer el
estado de la uva y poder esta-
blecer una fecha oficial de las
vendimias desde el pleno del
consello regulador.

Desde Adegas. , Fer-
nando Gonzalez declara que
«este afio la vendimia va a ser
diferente puesto que nunca se
ha hecho en agosto. Los tipos
deuva de ciclo corto como son
godello; merenzaoy mencfa,
se dan en suelos pobres. Estas
son de menor tamario que en
afios anteriores y la escasez
de lluvias junto con las altas
temperaturas, han provoca-
do que ahora mismo estemos
hablando de una uva que tiene
14 grados. No se puede esperar
mas tiempo, pues se estropea-
Tia»

El bodeguero también afia-
de que «nosotros tenemos vi-
fias en las zonas del Mifio y
del Sil. A las plantaciones del
Mifio todavia les falta mes y
medio de maduracién. Sin
embargo, en las del Sil, las
uvas estdn en las condiciones
perfectas para su recogida.
Este afio puede que se haga el
mejor vino de la historia».

Hoy empezardn los trabajos
de recoleccién delauva en la
subzona de Ribeiras del Sil, de
1a denominacién de origen de
Ribeira Sacra situada en Cas-
tro Caldelas.
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Loreta Napoleoni EXPERTA EN TERRORISMO YIHADISTA
«Espafia es objetivo, pero tiene el
mejor contraterrorismo de Europa» zan
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detenidos por los ataques del 11M

A las autoridades
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Vendimia a mediados de agosto .
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«La que marca la fecha es la uva»

Empieza a mediados
deagosto la
vendimia mds
madrugadora

de la Ribeira Sacra

CARLOS CORTES
MONFORTE / LA VOZ

La vendimia mis temprana que
nadie recuerda en la Ribeira Sa-
cra ya estd en marcha. Ayer em-
pez6 simult4neamente en vifias
situadas en Amandi y el Bibei, en
las dos orillas del rio Sil. Los téc-
nicos que inspeccionan el grado
de maduracién de las diferentes
subzonas para el consejo regula-
dor de la denominacién de ori-
gen han constatado que el pro-
ceso estd adelantado sobre lo ha-
bitual en estas fechas.

Carlos Rodriguez es uno de los
tres propietarios de Silice Viti-
cultores y ayer sali6 a vendimiar,
mis bien asombrado por verse
en esa faena un 19 de agosto, pe-
ro convencido de que no debfan
retrasar mis el trabajo. «La que
marca la fecha es la uvay, senten-
cia. Y las de la vifia que tiene su
bodega en el paraje de As Lobei-
ras, en Amandi y dentro del tér-
mino municipal de Sober.

Ellos han sido los primeros y es
muy temprano, asi que impresio-
na un poco. Pero ellos lo tienen
claro. «Estamos todos sorpren-
didos porque la maduracién se

d'e la vedimia de ayeren viﬁedos d Silice \hticultores en Amandi. ROl FERNANDEZ

haya adelantado tanto —expli-
ca Carlos Rodriguez—, pero el
caso es que la uva est tersa, fi-
na, elegante, con calidad... bien,
muy bien. Ellos suelen madru-
gar en la vendimia porque pre-
fieren hacer un vino de carga al-
cohdlica moderada, asi que siem-
pre optan por vendimiar «cuan-

do la uva est4 al dente, frescay.
Labodega Silice Viticultores es
propxetana de alnededor de una
dep P en
diferentes puntos de Sober, que
en conjunto suman unas dos hec-
tareas de superficie. Ayer empe-
zaron en finca Lobeira por la ma-
fiana y por la tarde tenian pensa-

do hacerlo en la zona de Romeu,
también en Amandi. Lo que ayer
llevaron a la bodega fue uva tin-
ta de merenzao, mencia y garna-
cha. Otras variedades que tam-
bién prosperan en sus parcelas,
como el brancellao, s:empre tar-
dan més y serdn vendi en

Una reunién
pendiente

entre los
integrantes del
consejo regulador

En la vertiente ourensana del Sil
la bodega que empez6 a vendi-
miar ayer fue Fedellos do Couto.
Ellos son los primeros inscritos
en el consejo regulador en em-
pezar a recoger uva, porque Si-
lice Viticultures no est4 dada de
alta en la denominacién de ori-
gen. Los responsables de Fede-
Llos do Couto obtuvieron permi-
so de la denominacién de ori-
gen para empezar la vendimia
incluso antes de que tenga fe-
cha la reunién en la que el con-
sejo regulador decidir qué fe-
cha pondri este afio para la aper-
tura oficial de la campaiia. José
Manuel Rodriguez, presidente
del consejo, apuntaba ayer que
esa reunién se celebrari o a fi-
nales de la semana que viene o
a principios de la préxima. No
mds tarde, porque todo apunta
a que la fecha del inicio simbé-
lico ser4 este afio especialmen-
te temprana.

«Todos estamos
sorprendidos, pero es
que lauva esta tersa,
fina, elefante, con
calidad... muy bien»

Carlos Rodriguez
Silice Viti
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Esta vendimia en la Ribeira Sacra
sera madrugadora, pero también larga

La sequia aceler6 la maduraci6n en los vifiedos y las heladas la hicieron irregular

CARLOS CORTES bodegas dadas de alta en la de-
MONFORTE / LA VOZ nominacién de origen que quie-
ranemp antes pueden hacer-
La vendimia ha empezado enla lo siempre que lo comuniquen
Ribeira Sacra. Nadie entre el Sil  previamente. Es lo que han he-
y el Mifio recuerda una campa-  cho las de este fin de semana, y
fia tan'madrugadora que empe- las dos que empezarin mafiana.
zase a mediados de agosto, pero  Se trata de Algueira y Anzio, las
asi ha ocurrido. Las peculi dos de la sub de Amandi.
condiciones meteorolégicas de
este afio extremadamente seco  :
han adelantado la maduracién, Dos bOdegaS
dosbodegas decidieron empezar  : empezaron a

arecoger uvaya este fin de sema-
na. Sin embargo, los especialis-
tas advierten que no hay que es-
perar una vendima répida. Creen
que serd larga.

Los responsables de Fedellos
do Couto y de Silice Viticultores
—Ia primera en A Abeleda, en
la subzona ourensana del Bibei,
y la segunda al otro lado del Sil,
en Amandi— comprobaron que
sus uvas ya estan listas y decidie-
ron empezar a recogerlas el 19 de
agosto, una fecha insélita. Car-
los Rodriguez, de Silice Viticulto-
res, daba esta semana una razén
incontestable: «La uva es la que
marca la fecha de la vendimia.

Y el consejo regulador es quien

‘interpreta a partir de qué fecha

es recomendable empezar a ven-
dimiar en la mayor parte del te-
rritorio que forma la Ribeira Sa-
cra. Para hacerlo tiene en cuenta
los informes de los veedores que
revisan el estado de maduracién
de la uva en las distintas subzo-
nas. Los integrantes del consejo
se reuniran a finales de esta se-
mana o a principios de la que vie-
ne para establecer la fecha reco-
mendada. En cualquier caso, las

. recoger uva el
: dia19, una fecha
¢ insélita

El presidente del consejo regu-
lador, José Manuel Rodriguez, es-
t4 seguro de que habr4 mis bo-
degas que no esperarin a la fe-
cha recomendada y se sumarin
a las cuatro que ya han empeza-
do o estin a punto de hacerlo. Los
técnicos del consejo regulador
constatan que el grado de madu-
racién estd muy avanzado en al-
gunas parcelas, pero mucho me-
nos en otras. «A uva estd madu-
rando méis nas zonas que sempre
sucede iso, pero sobre todo en vi-
fiedos de mdis idades, nos que as
cepas son miis vellas e non acu-
san tanto as sequiasy, apunta Jo-
sé Manuel Rodriguez. A ese fac-

_tor hay que sumarle las heladas

tardias que se produjeron en ma-
y0, que condicionaron el ritmo de
-maduracion también en las vifias
que salvaron la mayor parte de su
produccién.

Las diferencias entre subzonas
son considerables, asi que todo

[ 3 " N
vendimia de Silice empezé

apunta a que el inicio de la ven-
dimia serd muy escalonado. «Es-
te é un ano atipico —admite Jo-
sé Manuel Rodriguez— e sei que

r variedades tintas. ROI FERNANDEZ

hai adegas que planean facela a
menos ritmo do habitual para ir
sacando as uvas no estado Opti-
mo de maduraci6én.

El regadio

del sur termina
la campafia

sin agua para
una cuarta riega

MONFORTE / LA VOZ

Termina la campafia mis
comprometida en mucho
tiempo en el regadio Val de
Lemos. El verano arrancaba,
tras un afio muy seco, con
muchas dudas sobre la ca-
pacidad de esta infraestruc-
tura para responder a la de-
manda de los propietarios de
terrenos agricolas de la co-
marca de Monforte. Sin em-
bargo, el agua ha llegado para
aplicar tres riegas. Si hubiese
més agua, todavia se podria
llevar a cabo una cuarta, pe-
ro no va a poder ser. Este ve-
rano alrededor de trescientas
personas presentaron solici-
tudes previas de riego.

En todo caso, la responsa-
ble de la asociacién de regan-
tes, Alicia Toiran, est4 satis-
fecha. «Pensabamos que fa-
mos ter moitos problemas —
explica—, pero finalmente a
campaiia foi moi beny. La aso-
ciaci6n se propuso restringir
al maximo la apertura de los
canales y limitarla exclusiva-
menta a los propietarios que
habian solicitado agua previa-
mente. Otros afios lo habfan
intentado y habia funcionado
a medias. Esta vez si resulté:

No fue necesario presen-
tar ninguna denuncia ante el
Seprona, como la asociacién
amenaz0d con hacer si alguien
regaba sin haberlo solicita-
do o hacia un uso indebido
del agua. «Non se deu nin-
glin caso asi», asegura Toi-
rén. En estos momentos, es-.
ta en marcha la tercera riega
0 acaba de terminar en todos
los ramales activos.

Sofocado con rapidez un
peligroso incendio en un pinar
del municipio de Béveda

MONFORTE / LA VOZ

Los servicios de extincién de
incendios forestales sofocaron
ayer con rapidez un fuego que
se declar6 en un pinar situado
en el municipio de Boveda. Las
llamas prendieron con fuerza
en el suelo tapizado de mate-
rial vegetal de un pinar planta-
do al paso de la carretera que
lleva desde Rubi4n a Bermiin,
una parroquia del vecino mu-
nicipio de O Incio.

Larépida reaccién de los ser-
vicios de extincién, que intervi-
nieron con una brigada de tierra
apoyada desde el aire por un he-
licoptero, les permiti6 contro-
lar el incendio antes de que’se
propagase. Finalmente, la su-
perficie calcinada fue reducida.

“tera y otra cercana que lleva a

Este verano se estin pro-
duciendo numerosos incen-
dios en la comarca de Lemos,
la mayoria de ellos concentra-
dos en una zona limitrofe entre
los municipios de Panton. So-
ber y Monforte. Eliltimo se re-
gistrd esta semana en la parro-
quia de Vilamelle, en Pantén, y
calcind algo més de trece hec-
téreas, més de la mitad de su-
perficie arbolada. Como la ma-
yoria de los demas incendios
que se suceden en esta zona,
empezd junto a una carretera,
la que une Monfote con Ferrei-
ra a través del trazado antiguo
de laN-120. La virulencia de las
1llamas oblig6 a cortar esa carre-

Canaval (Sober).

El fuego prendi6 en un pinar junto a la carretera que llev ade Rubidn a Bermtn, en O Incio. ROI FERNANDEZ
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* El 19 de agosto, esta previsto que se inicie la vendimia en la primera bodega perteneciente
alaD.O. Ribeira Sacra. Asi lo notificé en la sede del Consello Regulador “Adega dos
Taboada” situada en el municipio de Castro Caldelas en la subzona de Ribeiras do Sil.

3 dias mds tarde, el 22 de agosto, sera la bodega de Eladio Martinez “Anzio" y "Adega Algueira”
ambas en el municipio de Sober, y subzona de Amandi, las que comiencen con la recogida del fruto.

Mientras las primeras bodegas adscritas a la D.O. Ribeira Sacra anunciaron su intencién de
comenzar con la actividad de vendimia, los técnicos del Consello Regulador siguen recogiendo
muestras de uva para completar los controles de maduracion en las vifas pertenecientes a las 5
subzonas de la Denominacion de Origen.

Seleccionar idioma ¥
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3 bodegas adscritas a la D.O. Ribeira Sacra
comenzaran la vendimia a partir del 19 de
agosto

Adega dos Taboada sera la primera en
arrancar en el municipio ourensano de Castro
Caldelas

Bodegas de la Patagonia, punto de cita en
ENBIGA 2017

Cada rincén tiene su encanto y disefio
que tiene en cuenta la tradicion y la
modernidad

Un verano enoturistico en torno al Rioja con
‘Magic Wine Tour*

Permite al viajero perderse en el
‘territorio Rioja’ disfrutando de

experiencias entre villas medievales,
bod y establecimi (o]

Vin

5648

s y Caminos

L .
I Me gusta esta pagina Contactar

Sé el primero de tus amigos en indicar que le
gusta esto.

0o B il

http://www.vinosycaminos.com/texto-diario/mostrar/787959/3-bodegas-adscritas-do-ribeira-sacra-comenzaran-vendimia-partir-19-agosto

12



21/8/2017 3 bodegas adscritas a la D.O. Ribeira Sacra comenzaran la vendimia a partir del 19 de agosto

W20 s 2 ‘ ; T,

Estos controles determinaran el estado de la uva para que en los proximos dias el Pleno del
Consello Regulador pueda realizar una valoracion general y establecer una fecha oficial
recomendada para la vendimia 2017.
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| dymonforte@elprogreso.es

La vendimia se quita
las leganas en Doade

» Las bodegas Anzio y Algueira inauguraron la temporada de recogida
de uva, que se prevé muy larga, en medio de un intenso calor

» El estado del fruto valido para recolectar es 6ptimo, porque aunque
su tamanfo es mas pequefio que otros afos su graduacion es muy alta

MIGUEL PINEIRO

¢ ribeirasacra@elprogreso.es

SOBER. A las nueve y mediade la
maiiana de ayer, en los vifiedos
dela Anzioya llevaban un
buen rato vendimiando. Eladio
Martinez Fernidndez, el propie-
tario, y sus ayudantes decidieron
madrugar para que el intenso
calor de mediodia no les pillase
en plena faena. Ayer trabajaban
siete personas en la recogida de
uva. Seis familiares de Eladio se
encargaban de liberar de racimos
las sedientas cepas e Ivan Diaz,
un conocido, asumia el papel de
cargar con las cajas cuesta abajo

el consello regu.ladar dela Rxbex-
1a Sacra mas
temporada a la hora de llevar a

cabo la vendimia. La fuerte se-

quia y el calor han sido las causas
de que la firma haya batido su
io récord. Cuenta Eladio que,
hasta este afio, la fecha mas tem-
pranaenla que ély sus familiares
se habfan puesto a cortar racimos
estaba cerca del 10 de septiembre.
Han sido 15 dias de diferencia.
Anzio es una delas firmas mas
antiguas de la denominacién de
origen. En los noventa gané dos
medallas de oro y una de plata
en el certamen internacional de

lavendimia, la cual disfrutaenun
horario en el que las altas tempe-
raturas todavia no han hecho acto
de presencia y con la vigilancia de
un panorama de lujo. La Ribeira
Sacra regala un escenario de postal
asu por Doade, donde el rio
Sil es una frontera acudtica entre
las provincias de Lugo y Ourense.
Muy cerca se encuentra el embar-
cadero, cuyos terrenos pertenecen
a Monforte.

El resto de vendimiadores son

porti, mananapormf» algomuy

haciala carretera. Aosta, en Italia. En su palmarés habitual en estos trabajos. Dar
La empinada plantaciénenla  también figuraun para que después sea mucho mds
que Eladio Martinez ha comen-  de Amandi. Sin embargo, fécil pedir. <
zado a trabajarestdenlazonade  hacearios solo producen vino para Lasuvas que hanrecogidoenla
Doade, mide 1.200 metros cua-  la familia y algunos allegados. parte central y superior del vifiedo
drados y acostumbra a dar sobre Unadelaspersonasqueayudaa  vendimiado tiene un tamafiomuy
1.000 kilos de uvas de lavariedad ~ Eladio Martinezessuesposa, Lola  pequefio. «Cara abaixo melloran
de tinto mencia. Anzio hasido  Fernindez. Seconsideraunaena-  Tefien sobre 13 graos e medio»,
una delas bodegas registradasen  moradadetodolorelacionadocon  afirma Eladio Martinez. «Non se
Fernando Gonzélez dehaberesperadoaquelloviera, -~ varacabolavendimiaa mediados
envezdeuvas, trecolleriamospa-  deagosto surgird al elaborarlos
«Se esperamos sas». El productor considera que vinos. «Se vendimas en agosto, as
aque chova lasituacion esmuypreocupante.  mards eas noites non son frias,
mcollemospasas' «Tratase dun récord histérico.Isto  polo quea uva estara moi quen-
% ven sucedendo desde hai tempo. te», argumenta. Gonzalezindica
, Cada ano adiantabase un pouco que esta temporada puede haber
El propietariode AdegasAlgueira,  mdisavendima. Nonseiseparard  momentos de estrés elevado para
Fernando Gonzalez, aseguraque  aqui, relata. los cosecheros por culpa de lo
no podia alargar mas el inicio de la larga quevaa serla temporada,
* vendimia, «tifiamos que tercome-  Dificultades «que poderia chegara durarata
zado a semana pasada», asevera, Fernando Gonzalezopinaqueuno  dousmeses», vaticina el duefio de

alavezqueinsisteen queen caso

de los mayores problemas de lle-

AdegasAlgueira.

pode esperar mdis. Este ano vai
haber pouca cantidade e as uvas
seran mais pequenas. O clima foi
moi adverso», afiade el productor,
que es incapaz de ser tan precisoa
la hora de indicar cudndo podra
vendimiar el resto de sus vifias.
«Hai que ir analizando as cepas
€ as uvas para ver como estdn e
cando se pode traballar no resto»,
explica.

COMIENZO. La vendimia mds
madrugadora de la historia se ha
levantado de la cama y ya se ha
quitado las legafias. Poco a poco
ha comenzado a y
a carburar, comosi fuera una pre-
paracién para un dia muy largo.
Fernando Gonzalez, propieta-
rio de Adegas Algueira, cree que
la temporada puede durar hasta
dos meses. En su plantacién, las
personas a las que ha llamado

9 ; = o e Kk
Un hombre trata de llegar a un racimo de uvas. TORO PARGA &

para hacerse cargo de las labores
trabajan en la recogida de gode-
1lo blanco. La fruta estd, como en
el caso de Anzio, por encima de
los 13 grados. «O problema non
son s6 as uvas, senén as prantas.
Levamos moitos meses sen auga
de verdade. Esperamos a choiva
coma unha mxla.gren indica Fer-
nando Gonzélez
Ni él ni Eladm Martinez logran
hacer un pronéstico sobre cudn-
tos kilos de uvas daran sus vifie-
dos. Fernando Gonzélez sitiia en
15.000 los kilos de godello blanco
que acostumbra a poseer el terre- -
no que sus ayudantes ‘limpiaron’
dera.cimosmeldiadeayer. «Cada
vifia é un mundo. Agora tivemos
que comezar co godello, peronon
sei cando poderemos vendimar o
Testo», explica.
Las temperaturas elevadas y la
escasez de lluvias han derribado
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Ribeira Sacra :

Lafamosa poetisa leerd hoy, alas19.00 horas, el pregdn de |a feria del libro de Monforte

el topico que dice que en Galicia

siempre hay que tenera mano un

paraguas. Por si fuera poco, a Fer-

nando Gonzélez las heladaslehan

quemado algunas cepas. «Todo o

quepodlapamr pasou» lamenta
productor

el mismo tipo de trabajos en bode-
gas de caracteristicas diferentes.
Firmas que piensan en triunfar
en un mercado en auge cortan

consequia. Asplamas nonaguan
tan mais. Moitas son adultasea
calor as estd matando», sefiala
Fernando.

TRABAJADORES. En la vendimia
de Adegas Algueira estén parti-
cipando entre 20 y 25 personas.
Algunasdeellas, unas 15, forman
parte de la propia plantilla de la
firma. Todos estén contratados
para efectuar la recogida de uvas.
Unniimero de personas importan-
te para un terreno muy

presumir) de un buen vino para
compartir en familia o entre ami-

tnicas que se pongan a rebajar el
peso de las cepas estos dias. En
muchos de los vifiedos ya des-
cansan varios recipientes donde
proximamente descansarén kilos

y kilos de uvas. Pronto llegardn
los curiosos para inmortalizar
una de las tradiciones agricolas
mds arraigadas en la comarca,

Las vendimias en la Ribeira
Sacra resultan muy interesantes
gracias ala mezcla que representa

que este afno no es que haya sido
prematura, smoquesehapegaﬂo
un madrugén de los buenos.

«Se a sequia segue
adiante, esta

- situacion pode ir
incluso a peor»

Eladio Martinez es uno de los
productores de vino més anti-
guos de Doade. Su bodega, An-
zio, lleva mucho tiempo dando
importantes cantidades deuvas.
Este afio, como casi todos los co-
secheros, estd preocupado por lo
inclemente que ha sido el clima
con los vifiedos. Ha tenido que
adelantar la vendimia y asegura
que la situacién puede empeo-
1ar, «se a sequia continda isto
pode serainda peor», afirma. Su

los accesos. El propietario de An-
zio ha intentado hacer un poco
mas facil la complicada tarea de
subir y bajar por las muras con
una cajallena de uvas cargadaal
hombro. Los peldafios de piedra
que hacen de escaleras son segu-
ros y fiables, listos para apoyar
los pies y que el viaje sea algo
maés seguro. «Esta ribeira estd
moi ben preparada para traba-
1lala e para dar bo vifio. E unha
mégoa que este ano se vaian re-

vifia esta perfectamente cuidada  ducir asci:ballan tidadmdgolasequfa.

Eladio Martinez Fernandez ~ Y Preparadaparalaproducciony  Estamos paraquea

= - - recogida. Eladio Martinezhain-  calidade non se vexa afectada»,

Duefio de la bodega Anzio vertido muchas horasenella, lo  explica este histérico cosechero

cual puede comprobarsehastaen ~ de Doade.

«Facer o ViflO, que  Ataviadacon unda e?mia blanca cosegl{]ada. «Fas o vifio, dindcal';e
= protegerse del sol, queen  que é bo e ves os premios e

Che, dlgan que ﬁlugamuﬂmmmpmdad te conta de que o noso traballo

esta bo e levar que entre las cepas de la Ribeira estén?mreconezdfao E]a moi

s 4 = Sacra, Lola Ferndndeznoduda  gratificante», relata la mujer,

premios € a]go MOL ;5 hora de mostrar su pasién  que se declara satisfecha porla

gratj_ﬁcante» por la vendimia. Es un trabajo  pinta que tienen las uvas del vi-

duro, pero le gusta. El entorno
en el que descansan los vifiedos
de Anzio tienen mucho que ver.
«Encantame a paisaxe», dice.
Lola asegura que esti llevando
bien los compases iniciales de la
recogida de uvas de este afio. “A
primeira hora estase moi fresco,
omalo é cando o sol pega», expli-

fiedo de su familia. «Son boas e
estan maduras», describe. Para
ella ha merecidola pena el tiem-
po invertido en el cuidado de la
plantacién de Anzio, «levamos
mais de 30 anos coa vendima,
pero encintame», expresa. Si
un trabajo gusta merecela pena,
a pesar de lo duro que pueda re-

Ivan Diaz Alvarez
Carretador

Doade. Este joven soberés acude
cada temporada de vendimias a
echar una mano a sus vecinos.
Su funcién es ir liberando las
muras de recipientes llenos de
uvas y llevarlas hasta el remol-
que que espera al pie del vifiedo.
«Non corto un racimo nin por
aposta», bromea. Desde que era
nifio su hombro se ha

de transportar a lo largo de me-
tros y metros de ribera de Doade
una enorme cantidad de cajas

Ferna ca. Sin embargo, afirma quelo  sultar en ocasiones ejecutarlo.
VLZ'ad' = dndezRodriguez que mds fuerzasleda es pensar  Lola Fernandez tiene claro quela
Rdimizdors enelvinoquesaldridelafruta  vendimia eslosuyo.

«Teno 32 anos e «Tefio 32 anos e ponlle quelevo  con la fruta de la que saldré la
p()dese dicir que 30 traballando nas vendimas»,  bebida favorita del dios romano
qu dice, medio en broma medio  Baco en su interior. «Cando non

] levo 30 t[‘aba]lando en serio, Ivan Dfaz. Sucaraes traballo tamén axudo a botar
nas vendimas» ya muy conocida enlazonade sulfaton, afiade Ivin. Ademis,

este ]oven apasionado de la ven-
dimia dispone de un vifiedo pro-
Ppio que acostumbra a dar algo
més de 3.000 kilos de uvas cada
afio. «A tempada de vendimas
supén sempre algiins ingresos.
Para min é un paseo», asegura.
Su labor siempre se aprovecha
enDoade. La tarea de cargar con
las cajas es tan importante como
3, ya que hay que combi-

CLiINICA DENTAL

Dra. Maria José Mart
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Frieira, el culmen de
la viticultura heroica

» Esta vina de Amandi es una de las mas inaccesibles de la
denominaciény ello obliga a evacuar la uva en barca a través del rio Sil

ANARODIL 13, unaparoelade3 000 metros
SOBER. La vendimia en la Ribéira dos, al pie del rio Sil, que
Sacra se ha ganado el calificativo maxcahﬁuntaaentreAmand;y
deheroicaa pulso. Recogerysacar  Doade (Sober). e
Iasuvasm,elme]ordelnsca» Friera es la Riberia Sacra mis
sos, untrabajosoloaptoparagen-  pura, condicionada por unos ac-
te curtida al sol y al frio, alasdu-  cesos que parecen obra del mismi-
rasyalasmaduras. Pero, incluso  simodemonio. Es ese aislamiento
dentro de la propia Ribeira Sacra el que obligaa sacaren barcayen
la dureza de las vendimias tiene  sacos los 1.900 kilos de uva que
gradosyenloaltodelatablaestd da ese trozo remoto de tierra. El
la recogida de uva de Vifia Friei-  consejoregulador de Ribeira Sacra
obliga a vendimiar en cajas porque
la uva se airea y mantiene mejor
sus caracteristicas. Pero en Vifia
} ﬁunmquaiamqueevamaﬂa
Los datos samenohaquedn :
una auf
Unas 4.500 Carlos Ferndndez Rodriguez es
botellas enel ahora la cabeza visible de1a bode-
a Vifia Frieira. La firma, de ca-
mercado iicterfamiliar,tomaelnombre
. de su parcela mas emblematica,
Laproducciéndelabodega aunque tiene otros cuatro o cinco

Vifa Friera ronda las 4.500
botellas anuales. La firma
tienevarias parcelas porla

riberadeAmandi, entreellasla

que sevendimié ayeren barca.
La superficie total que trabaja
Frieira ronda una hectarea.

Mencia y jerez ;
Delos1.900 kilos sacadosen
lajornada de ayer, 1.400 fue-
ron de menciay unos 500 kilos
de palomino, mas conocido
como jerez.

Familiar

Lavina Frieira procede de la
propia familia. El bisabuelo de
Carlos Fernédndezya trabajaba
esta parcela de terrenoy este
viticultor se niegaa abando-
narla porque es la mejor que
tieneyla masgrande.

terrenos mas, diseminados por
la ribera. Oune]emplomésde]a
- alicia del minifundio.

Ayer Carlos Fernindez reclut6
un equipo de doce personas para
vendimiar Frieira. Allf estaban sus

solo gente con ganas de echaruna
mano. Y hay que tener muchas
ganasy sermuy buena gente para
vendimiar en Frieira. La brigada
comenz6 a las nueve de la maria-

na a cortar uvas, comié entre los

bancales y a eso de las tres de la

es casi un descanso. Para cortar
raamospnmerohayquellegar
al vifiedo y eso pone a prueba al

mejor de los atletas. Ni triatlén
ni Spartan Race, ni bromas. Para
acceder a la vifia hay que sortear

decenas de curvas imposibles en

coche. Codos al limite del barran- -

co en los que no se sabe si al final
hay mas carretera o ya estd la
nada. Pasado ese tramo toca ha-

cer otra etapa a pie, por lo que los
lugarefios llaman «camino»

significa una pierna rota. Desni-
veles, musgo y un tramo con una
escalera aderezan el i

recorrido. 4
‘Cuando por finunollegaala .

vifia y da gracias por seguir vivo,
toca recoger los racimos y mirar de
Teojo alue]n Ayer los vendimia-
dores de Frieira se abrasaron entre
losban:zlesydespueslescayoel
diluvio universal.

Carmen Rodriguez es la madre.
- deCarlosy ayer, a sus 68 afios, es-

tabadandolo todoenlavifia. «Aos

meus fillos nacéronlles os dentes
aqui», decia. También estaba
‘Emilio

Ferndndezde 73 afios y tio
de los Frieira. «Son o mdis vete-

Tano», refa, pero ya quisiéramos

los demés su agilidad para subiry

bajar bancales.

LAS BARCAS. A las tres de la tarde
llegé el reto. Habia que cargar los
sacos en las barcas que estaban al
fondo dela vifia.

Por si la cosa no fuese compli-

de tuerca. Las obras dela presade
Santo Estevo -aron una ba-
jada del caudal del sil de unos 12
meros, asf que la gente de Friei-
ra.mvoquecargarsacoasawal

manos de Carlos con sorna. «Ou

polo menos que pague a ceal», le
contestaban los otros carretado-
Tes. Yasi, en una hora se cargaron
los sacos en dos barcas para llevar-
los otros cuarenta minutos por el
rio hasta Porto Brosmos, donde el
Sil forma una playa a la que acce-
den los tractores y desde la que se

que lleva toda su vida en la vifia.
Esos 40 minutos navegando el Sil
son impagables por las vistas y

Por el rio

Los vecinos usan dos barcas
paracargar lauvay llegar
aPorto Brosmos, donde

un tractor espera para
trasladar los sacos hastala
bodega por carretera

Mas duro

La bajada del caudal del
Sil que provoco Iberdrola
complico la evacuacion de
la carga porel Sil

- Rua Vicente Risco, 9 - Monterroso,

Dy

construcciones

A

| Obra Nueva | Reformas | Rehabilitacion | Locales y naves |

Especialistas en trabajos de

canteria y rehabilitacion de casas de piedra

Lugo - Telf.:

629 534 843 . www.blancomonterroso.com -
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EN AGENDA P> Feria del caballo Escairén

Ribeira Sacra :

La capital de O Savifao acoge hoy una jornada de doma, rutasy competiciones

porque es ahi cuando afloran los
recuerdos.

Explican los viticultores que lo
de barca, por muy rudimentario
que parezca, es una innovacién,
que antes las uvas de Frieira se sa-
caban en burro y que se echaban
dias en la vendimia-de esa sola
parcela que la prime-
ra barca que se us6 iba a remos.
En otra ocasi6n, un vecino acabé
en el agua porque descompensé
la barca cuando iba vacia. «E non
sabfa nadar, rien.

Todos reconocen que la de ayer
fue una jornada que se hace mas
con el corazén que con la cabeza.

Carga de las barcas en Frieira
(izquierda) eli rtador

en el vifiedo (arriba), la barca en
el Sil y un carretador. TofI0 PARGA

Devisita

ANARODIL
SOBER. En la vendimia de Friera
se col6 ayer un importador danés
que busca vino para el mercado
del pais nérdico. Explica Carlos
Fernéndez, el propietario de la
bodega, que la exportacién es

una alternativa para los produc-

tores emergentes como él, pero

que, atn asi el precio del vino

sigue por debajo del coste real de
Sl

«Se fas conta de todo, habe-
Tia que vendelo tres veces mais

Un importador danés siguio la vendimia de
Frieira con el objetivo de comercializar el vino

» El propietario de la bodega asegura que la cosecha fue buena,
pero que habria margen de mejora si la vina fuese mas accesible

caro», afiade. «Tirei de amigos
para facer a vendima, saquei as
uvas cunha barca da casa e con
outra que me deixaron, un dos
tractores tamén é dun vecifio...
Se fas a suma real as contas non
dan. Unha cousa é o prezoao que
se venda o vifio en Dinamarca e

outra cousa a parte que me chega
amin», explicaba ayer.

Por su parte, el importador
danés se mostraba mas que sor-
prendidoy reconocia que después
de ver el trabajo de vendimia uno
era consciente del valor que debe-
ria tener el producto final.

El objetivo de Fernandez es
seguir trabajando las vifias de
Frieira y ampliar produccién.
También le gustaria mejorar la
parcela de la barca. «E a mellor
vifia que temos, pero creo que se
poidera acceder a ela mais facil-
mente para cubrila de herba in-
cluso produciria mais», sefiala.

sonrelr nunca »fue tanfacul
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Ribeira' Sacra :

EN AGENDA p Festival do Paradiso Monforte
Siete bandas se dan cita en el parque de Os Condes el sabado a las 20.00 horas

Las tormentas aceleran la vendimia | }%,....
y ya hay 15 bodegas recogiendo uva b
: : sus pinturas
rte?uclggg?coontabiliza S E—
161.600 kilos e —taon 2
recolectadosy se e e aar ﬂ]“;
quiereevitarquela Tifio inaugurar4 una exposi-

lluvia dane las cepas

A.RODIL
MONFORTE. El adelanto de la

cién personal con el nombre
de Escolmas, en el refectorio
del Museo Provincial de Lugo.
La muestra podra visitarse
durante todo el mes de sep-
tiembre.

veqdimia por el verano seco y el Escolmas es una seleccién
pehgmdgquelastommntaspue— de los cuadros pintados por el
dan arruinar la uva aceleraron en autor durante varios afios, se-
los dltimos dias los trabajos de leccionados por su tematica.

recogida.

Segiin los datos que facilité
ayer el consejo regulador, ya hay
un total de 15 bodegas, de las 93
inscritas este afio, trabajando a

Randolfe Vilarifio, nacido
en Carballedo, se lleva dedi-
cando al arte, y mds concre-
tamente a la pintura, desde
los afios 80. En ese periodo se

contrarreloj en la vendimia y'ya se ha especializado en diversas
recogieron mas de 161.600 kilos disciplinas, al mismo tiempo
deuva. que realizaba exposiciones en
Deesacifra, 124.300 kilosson  cada una de ellaslos 3.000 kilos  lo. Enla Ribeira Sacra lucenselas  roga Bibei, las tormentas fueron las cuatro provincias gallegas,
de variedad mencfa, seguidade  vendimiados. Iluvias caidas hastaahoranohan  acompafiadas de pedrisco y los Barcelona y varias localidades
unos 16.200 kilos de godello. Tam- De todas formas, el procesode  provocado pérdidas significativas, dafios en el vifiedo son importan- de Francia.
bién se trabaja en la vendimiade  maduracién est4 siendo muy des- segtin los datos del consejoregula-  tes. El pintor realiza sus cuadros
garnacha (4.577 kilos), merenzao  igualen funciéndelaszonasyde  dor, peroena orilla ourensana el Otras denominaciones, como influenciado por las
(4.033), albarifio (3.000 kilos) o lasvariedades, porloqueseprevé  balance es més negativo. las de O Ribeiro, ya solicitaron dias de mitad del siglo XX.
Dona Branca, mouraténysousén, — una vendimia larga y con los viti- En el entorno de Manzaneda,  ayudasala Xunta para hacer fren- Su gran referencia es Oscar
que 1o superan por el momento  cultores muy pendientesdel cie-  que pertenece a la subzona Qui-  teala situacién. Kokoschaha.

Cultura destina 40.000 euros a mejorar y
renovar el mobiliario del auditorio de Escairon

El conselleiro Roman Rodriguez  le corresponde ejecutar todos los
y el alcalde, Joaquin Gonzilez, tramites previos pertinentes y
DELEGACION firmaron ayer el convenio de co-  después llevar la ejecucién de los
OSAVINAO. La ConselleriadeCul-  laboracién parallevara caboesta  trabajos.
tura, EducaciéneOrdenaciénUni- ~ actuacién. La participacién de la Xunta en
versitaria financiaré con 40.000 Segtin el acuerdo, la conselle-  esta iniciativa se enmarca dentro
euros las obras de acondiciona-  ria financiard con 40.000 eurosel  de las lineas de actuacién de la
miento y mejora del auditoriode  arreglodel auditorio. En concreto, de Cultura e Educacién
Escairén, en O Savifiao. Elretoes  seactuard entodala tabiquerfay  para garantizar unas infraestruc-
que los ciudadanos dispongande  se renovara el mobiliario, actual-  turas de carcter sociocultural en
unasinstalaciones socioculturales  mente muy deteriorado. condiciones ptimas y asegurar el
adecuadas para acoger una oferta Por su parte, al Ayuntamien-  accesoa la cultura en igualdad de
apropiada en esta materia. to, que es el titular del inmueble,  condiciones para todos.

18 ANOS OFRECIENDO
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